Cacao de Vowvelle- Calédonie

Deux grandes variétés de cacao, le «rouge» (Criollo) et le «jaune» (Amelonado)
sont presentes sur le territoire, aux cotés de varietés hybrides, plus rares.
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immature verte

Cabosse mature
jaune a peau lisse
en forme de melon

Cabosse immature
rouge foncé

Cabosse miire
virant au orange

Le « Criollo » rouge
a feves blanches

Rare dans le monde. Saveur recherchee. Haut niveau

d’auto compatibilité (cabosses nombreuses). « Amelonado » jau ne
Une variéeté semblable nommée Porcelana é féVGS mauve fO N Cé

existe au Venezuela.

Le Forestero

Hybride, plutot rustique. Feves plus acides.

Hybride Trinitario

Cabosses et feves aux couleurs
tres diversifiées et hetérogenes.
Moins frequent en Nouvelle-Calédonie.
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Ce poster a éteé réalisé par la CAP-NC a partir des dessins de Chris MONTANE et du travail d’expertise
de Philippe BASTIDE, avec le soutien financier du PIFON dans le cadre du projet FOZACP.



